
 
 
 
 

Corsi di cucina per adulti  
 
Insegnate: Executive Chef Orlando Giordan / Chef Ana L. D’Andrea 
Locale: Ristorante Il Borgo in Colognole 
Lingue: Italiano, francese, portoghese, inglese 

 
Corsi disponibili:   
 

1) La panificazione toscana: elaborazione di 3 tipi di pane e degustazione finale. 
 

2) La pasta fresca fatta a mano : pasta semplice e ripiena con elaborazione di 2 tipi di pasta. 
 

3) I sughi e le salse toscane : elaborazione di 3 tipi di salse a base di suino con degustazione 
finale 

 
 

*** *** *** 
 

Gli alunni prepareranno il loro pranzo  con i prodotti del corso. 
  
Durata: il laboratorio avrà una durata di 4 ore, suddivise in parte teoria, pratica e pranzo  
 
Costo:  100 euro a persona   
(incluse tutte le materie prime, dispensa e grembiule ed una bottiglia di vino ogni 2 persone).  
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